
MENU
CAPODANNO

Entrée
SALMONE ALL’APEROL, CETRIOLO MARINATO,

ROBIOLA E ANETO

SFERA DI GAMBERO ROSSO DI MAZARA RIPIENO
DI BURRATA, EMULSIONE DI RICCI DI MARE

GNOCCO FRITTO CON ALICE DI LAMPARA
MARINATA, MISTICANZA E SQUACQUERONE

L’ultima cena del 2025

Antipasti
CARPACCIO DI TONNO PINNA GIALLA,

DRESSING AL SESAMO,  PUNTARELLE
CROCCANTI E SALSA PONZU

TENTACOLO DI POLPO ALLA DIAVOLA
PURÉ DI PATATE E ‘NDUJA

Primo piatto
RAVIOLI VERDI DI ASTICE BLU,  LA SUA

BISQUE,  BURRO DI MALGA, 
POMODORINI CONFIT ED ERBE AROMATICHE

Secondo piatto
TRANCIO DI OMBRINA ALLA GRIGLIA

SALSA AL BEURRE BLANC, CARCIOFI IN
PADELLA E FONDO BRUNO DI PESCE

dalle
21:30
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MENU
CAPODANNO

Per il buon auspicio
COTECHINO, LENTICCHIE E UVA

L’ultima cena del 2025

e per concludere
SEMIFREDDO AL PISTACCHIO,

CARAMELLO SALATO, GANACHE AL
CIOCCOLATO FONDENTE E FRUTTI ROSSI

PANETTONE ARTIGIANALE 
E CREMA INGLESE ALL’ARANCIA

inclusi
COPERTO E ACQUA

UN CALICE DI BOLLICINE
PER IL BRINDISI DI MEZZANOTTE

BEVANDE ESCLUSE

€ 85 a persona

dalle
21:30
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