
Aperitivo

m e z z a  b u r r a t i n a  f r e s c a  6 € 
e  a l i c i  d e l  c a n t a b r i c o
pesto di pomodori secchi e mandorle,  
tarallo sbriciolato e basilico 

c r o c c h e t t a  3.5 €
d i  b a c c a l à  f r i t t a
salsa tartara e cipolla di tropea in agro
 

P a t a t e  f r i t t e  5 €
c o n  l a  b u c c i a
maionese alla ‘nduja

L a  n o s t r a  g i a r d i n i e r a  5 €

di verdure di stagione fatta in casa 

h u m m u s  d i  c e c i     5 € 
e  b a r b a b i e t o l a
paprika affumicata e pane carasau    

s g o m b r o  l e g g e r m e n t e  6 € 
m a r i n a t o
salsa ponzu, cipollotto e battuto di pomodoro ciliegino 

s a s h i m i  d i  p e s c a t o      7 € 
d e l  g i o r n o  
dressing al sesamo tostato, erbe aromatiche



Liscariota’s Signature

I l  b a c i o
10 €

bourbon, sciroppo di cannella, angostura 

B r u t o
10 €

amaretto, rhum, succo di lime /arancia, 
sciroppo di zucchero, albume

S a n  M a r t i n o  n ° 1 0
10 €

vodka, sciroppo di salvia,
succo di limone, tonica

I  c l a s s i c i
spritz 6 €  
aperol /campari, prosecco, soda

hugo 6 € 
prosecco, sciroppo di sambuco, soda, menta 

americano 7 €
campari, vermouth, soda

negroni 8 €
gin, campari, vermouth

 7 €
gin, succo di limone, soda

moscow mule 7 €
vodka, ginger beer, succo di lime



G i n  T o n i c
7 €

tanqueray

G i n  T o n i c
P r e m i u m 

mare 10 €

roku 10 €

hendricks 10 €

tanqueray 00 8 €

B i r r e  a l l a  s p i n a

outside the sonno - lager hell 4.3% gradi 6 €
leggera, beverina ed equilibrata - ibeer
(acqua,malto d’orzo, luppolo e lievito)

grateful break - hemp blanche 5.5% gradi 6 €
dissetante, gradevole ed aromatica - ibeer
(acqua,malto d’orzo, frumento, avena, segale, canapa sativa,
buccia d’arancia e di bergamotto, coriandolo, luppolo, lievito)

daily brunch - blonde ale 5,5% gradi 6 €
profumata,sentore di agrumi e frutti tropicali,

(acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito)


